Domaine de I'Arjolle Cotes de Thongue
Equinoxe Chardonnay

Deze wijn wordt gemaakt van het eerste en beste
deel van de zeer zachte persing (minder dan 0,2
bar druk] en gist in eikenhouten fusten waardoor
de houtinvloed duidelijk aanwezig is. Na twee
maanden batonnage rijpt de wijn in totaal tien
maanden op de 'lie" in dezelfde vaten. Het
resultaat is een heel mooie, droge Chardonnay
met nuances van toast, rijpe appel, mango en
wat eikenhout. De verleidelijke, luxe en milde
smaak maakt de wijn vitermate geschikt om
zomaar te drinken, of te combineren met mooie
gerechten zoals coquilles St Jacques, tarbot of
gevogelte. Rijker dan een witte Bourgogne, maar

niet zo log als veel nieuwe-wereld-Chardonnays.
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JOS lekkere wijn, prima service

Proefnotitie

Fraaie, aromatische droge witte
wijn met nuances van toast, rijpe
EQUINOXE )
appel, mango en wat eikenhout.
De smaak zet zacht, mild en
rond in en heeft een

aanhoudende afdronk.

Drinken bij

Goed te combineren bij
verfijnde visgerechten, gevogelte
of milde pastaschotels.

Houdbaarheid
Nu op dronk, goed houdbaar

L'ARJOLLE

cali fot drie joar na de oogst.

CHARDONNAY

Druivenrassen
100% Chardonnay

Persoonlijke proefnotitie
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