Kopke Vintage Port Quinta Sao Luiz
2008

Vintage port staat aan de top van de Proefnotitie

porthiérarchie. Het is een product van één Op jonge leeftiid is de vintage

port vol en fruitig met heel veel
fannine. Het duurt zeker 15-20
jaar voor de beste vintage port

uitzonderlifk jaar en altijd afkomstig van de
allerbeste wijngaarden. Goed bewaarde vintage

Ports behoren tot de oudste wijnen van de Ziin hoogtepunt bereiki. Een

wereld. Het besluit om een port tot vintage te vintage port kan, mits goed
‘verklaren' ligt bij het port huis en moet worden bewaard dus zeer goed

deren. De tanni d
goedgekeurd door het (port) instituut. Een vintage cueren. e A wereen ne
. o verloop van tijd zachter en de
port wordt al na twee jaar houtrijping gebotteld. volle fruitsmaak verdwijnt iets na

Hierna rijpt de wijn langzaam op fles. leg de PORTO de achtergrond en maakt plaats
flessen daarom altijd op een koele, donkere KOPK)L e ceder, leer, kuiden en

. toffee tonen.
plaats. INTA S$AO LUl
\’IN'I‘AGIE( Drinken bij
2“ 08 Chocolade, rijke chocolade

desserts, blauwe of harde
kazen.

Houdbaarheid

Ongeopend en goed bewaard
is uw Vintage port jarenlang
houdbaar. Vintage ports van 50
tot 60 jaar oud zijn zeker geen
uitzondering. Als een fles
. intage port eenmaal geopend
Persoonlijke proefnoléh&em deze binnen enkele

dagen gedronken te worden.
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