
Louis Latour Ardèche Chardonnay

Ardeche - Frankrijk

Eind jaren '70 investeerde Maison Louis Latour in
de Ardèche regio met het doel om een
hoogwaardige, maar betaalbare Chardonnay te
maken. In de wijngaarden wordt zeer
hoogwaardig werk verricht, en er wordt
tegenwoordig duurzame wijnbouw toegepast met
lage opbrengsten.

Chardonnay profiteert van het mediterrane klimaat
in de Ardèche. Hier kunnen de druiven jaar in
jaar uit optimaal rijpen. Op een hoogte van 270
meter, met een terroir van klei en kalksteen,
vinden de druiven optimale omstandigheden voor
een constante kwaliteit. De zuidelijke rijpe
fruittonen komen samen met de meer frissere
smaken van de Bourgogne. Maison Louis Latour
werkt samen met zo'n 100 lokale wijnboeren die
tezamen 380 hectare wijn verbouwen in de
Ardèche. Per hectare wordt zo'n 45 hectoliter
wijn geproduceerd, een vergelijkbare opbrengst
als in de Bourgogne.

Proefnotitie
Volle, lichtgele kleur met een
aroma van boter en citrus. De
smaak is vol, krachtig en blijft
lang nahangen.

Drinken bij
Heerlijk bij vis of witvlees in
volle witte sauzen, maar ook bij
schaaldieren, gebakken
kabeljauw of zomaar bij een
stukje kaas.

Houdbaarheid
Nu op dronk; houdbaar tot vijf
jaar na de oogst.

Druivenrassen
100% Chardonnay

Persoonlijke proefnotitie
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