
Louis Latour Grand Ardèche Chardonnay

Ardeche - Frankrijk

Eind jaren '70 investeerde Maison Louis Latour in
de Ardèche regio met het doel om een
hoogwaardige, maar betaalbare Chardonnay te
maken. In de wijngaarden wordt zeer
hoogwaardig werk verricht, en er wordt
tegenwoordig duurzame wijnbouw toegepast met
lage opbrengsten.

Wat de Grand Ardèche uniek maakt, is de
selectie van de beste druiven uit deze
wijngaarden, gevolgd door een vinificatieproces
dat de kwaliteit naar een hoger niveau tilt. De
wijn wordt gefermenteerd in Franse eikenhouten
vaten, een techniek die bekend staat om het
verrijken van aroma's en het toevoegen van
complexiteit. Vervolgens rijpt de wijn 10
maanden "sur lie," wat zorgt voor een volle textuur
en subtiele tonen van boter en vanille.

Proefnotitie
De smaak is rijk en
gebalanceerd, met nuances van
amandelspijs, boter en een
lichte mineraliteit. De afdronk is
elegant en aanhoudend, wat
deze wijn een perfecte keuze
maakt voor liefhebbers van
verfijnde Chardonnays.

Drinken bij
Heerlijk bij gegrilde vis, schaal-
en schelpdieren, romige
gevogeltegerechten en zachte
kazen. Zijn rijke karakter maakt
hem ook perfect als aperitief.

Houdbaarheid
Op dronk 2 jaar na oogst,
gemakkelijk 5 jaar te bewaren. 

Druivenrassen
100% Chardonnay

Persoonlijke proefnotitie
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